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je program dalSieho vzdelavania, ktory
Slovenskd polnohospodarska univerzita

v Nitre ponuka pre pestovatelov vinica
hroznorodého, vyrobcov a predajcov vina,
someliérov a pracovnikov v gastronémii,
posudzovatelov vina ako aj pre absolven-
tov strednych odbornych $kél zahradnic-
keho zamerania.

PRECO JE TOTO
VZDELAVANIE DOLEZITE

Iba z kvalitného hrozna sa d& vyrobit
bezchybné, konkurencieschopné vino.
IdedInym stavom je uzavrety systém,
ked'si subjekt dokaze dopestovat kvalitné
hrozno, vyrobit z neho bezchybné vino,
vie tento produkt putavo prezentovat

a finalne realizovat na trhu.

Cielom programu je poskytnut cielovej
skupine komplexné poznatky o pestovani
vini¢a hroznorodého, spracovani hrozna
a technoldgii vyroby vina.

Ucastnici absolvuju tie? tréning some-
liérskych a prezentacnych zru¢nosti pri
servise vina.
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NAUCIME VAS A VASICH
KOLEGOV

e Problematiku pestovania vini¢a hroz-
norodého, zakladanie novych vysa-
dieb, ochranu proti Skodlivym fakto-
rom, agrotechniku, fenologické fazy
vini¢a, odrody.

e Manazment kvalitativnych paramet-
rov hrozna, modely ekonomickej efek-
tivnosti vyroby hrozna.

e Technoldégiu vyroby bielych,
a Cervenych vin.

e SpoOsoby prevencie a ndpravy chorob
a chyb vina.

e Zmyslové hodnotenie vina rozlicnymi
metddami.

e  Aké su poziadavky na poziciu somelié-
ra vina, zasady servirovania, typy za-
tok, obalov, Citanie etikety, snibenie
jedal a vin v enogastrondmii.

e Nadobudnete praktické zrucnosti vo
vinohrade, vinnej pivnici, pri prezen-
técii a servise vina.

e Ziskate kompetencie pre osobnost-
ny rozvoj, timovu pracu, legislativhu
gramotnost, rozhodovanie, tvorivost,
kreativitu, analyzovanie a rieSenie
predmetnej problematiky.
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CELOZIVOTNE VZDELAVANIE

FUNDAMENTY ENOLOGIE
POZOSTAVA Z TROCH
TEMATICKYCH CASTI.

e Zaklady vinohradnictva (15 h)
Absolvent poznd postup pri priprave sta-
novista, projektovani a zakladani vinohra-
dov. Ovlada techniky kl¢ovania a opatov-
nej vysadby vinohradov. Je obozndmeny
s vegetacnym cyklom vini¢a hroznorodého
a vplyvoch biotickych a abiotickych fakto-
rov pri jeho pestovani. Je schopny identifi-
kovat a eliminovat choroby a Skodcov vini-
¢a hroznorodého. Berie na zretel vyznam
agrotechnickych  operacii na kvali-
tu hrozna a na kvalitativny potencial
buduceho vina.

e Zaklady vinarstva (17 h)

Absolvent ovlada aktudlne trendy, tech-
nické a technologické vybavenie pre
vyrobu bezchybného vina. Je schopny
spracovat hrozno a kategorizovat vino.
Pozna alkoholové a jabl¢no-mlie¢ne kva-
senie vina, chyby vina, mikrobioldgiu vina
a choroby spdsobené mikroorganizmami.

e Zaklady zmyslového hodnotenia
a prezentacie vina (10 h)

Absolvent je schopny odprezentovat vino,
poznd vyuZitie hrozna v zdravej vyZive
a diéte ako aj zdravotné aspekty umierne-
nej konzumacie vina. Absolvent je schop-
ny prakticky zmyslovo posudit vino roz-
nymi systémami, ovlada servis bieleho,
cerveného a Sumivého vina, dekantaciu.
Je schopny zorganizovat sutaz vin a vinnu
cestu a elektronicky hodnotit vino.

Ustav zahradnictva

UCASTNiCI ABSOLVUJU KURZ
V PRIEBEHU JEDNEHO TYZDNA

25.-28. 06. 2024

Absolventi  ziskaju suhrnné aktudlne
poznatky a osvedcenie o absolvovani
akreditovaného vzdeldvacieho progra-
mu (priloha vyhlasky ¢. 97/2010 Z. z.),
ktoré sa vydava po absolvovani vzdela-
vacich programov dalSieho vzdeldvania,
ktoré boli akreditované podla zakona
¢. 568/2009 Z. z. o celozivothom vzdela-
vani. Kvalifikacia je evidovana.

V pripade zdujmu o odborny vzdeldvaci
program, prosim, kontaktujte Centrum
programov a celoZivotného vzdelavania
FZKI na: petra.zaujecova@uniag.sk

Prihlasenie do 15.05.2024
Cena za kurz je 600€.

Minimalny pocet ucastnikov na kurz: 10
(v pripade nenaplnenia poctu sa kurz ne-
realizuje).

tel.: +421 (37) 641 5406
e-mail: stefan.ailer@uniag.sk,
petra.zaujecova@uniag.sk

Fakulta zahradnictva a krajinného inZinierstva
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